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Pastochef RTL

Multifunktionale,
elektronische
Maschinen fur
Konditorel und
Gastronomie.

Die Maschinen Pastochef

RTL mischen, erhitzen,
pasteurisieren, kihlen, reifen
und konservieren bei perfekter
Hygiene die vielfaltigen
Spezialitaten von Konditoren,
Eis- und Schokoladeherstellern
und Klchenchefs.
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Die Maschinen Pastochef RTL verfligen Uber 45 automatische Programme sowie 5 freie Programme. Jedes dieser Programme
berUcksichtigt die typischen Temperaturen und Verarbeitungsarten flr das jeweils herzustellende Produkt. Diese kdnnen jedoch
je nach personlichen Erfordernissen jederzeit abgewandelt werden. Das groBe, komfortable Display zeigt die Aufforderungen zum

EinfUllen der erforderlichen Zutaten auf.
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Konditorei

Insgesamt stehen 18 Verarbeitungszyklen
fUr die Herstellung von Spezialitdten der mo-
dernen Konditorei zur Verflgung:

Konditorcreme Speed
Konditorcreme Klassisch
Konditorcreme Excellent
Schokoladencreme
Zabaione-Creme
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6. Zitronencreme 15.
7. Bayrische Creme 16.
8. Panna Cotta 17.
9. Tiramisu 18.

10. Bonetto (Schokoladenpudding)
11. Frichtecreme

12. Frichtekonfitire
13. Pochierte Frichte
14. Frlchte- Topping

Ein detaillerte Rezeptbuch,
das durch dem QR Code, der auf der
Vorderseite der Maschine sich befindet,
heruntergeladen werden kann, ist fur
jede Maschine verfigbar und hilft der
Wahl und der Dosierung der Zutaten.

Frucht-Gelatine

Gelatine flr StBspeisen
Sirup fur SUBspeisen
Konservierung der Cremes




Pastochef RTL
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Speiseeis Schokolade
4 Programme stehen zur Pasteurisierung 9 Programme gestatten das prazise Tempe- 5. Temperieren Schokolade (Speed)
und Reifung zur Verfligung: rieren und die Verarbeitung aller Arten von 6. Ganache-Creme
Schokolade zur Herstellung kostlicher Pra- 7. SchokoladensoBe
1. Hohe Pasteurisierung (Pasteurisierung linen, leckerer Fullungen, unterschiedlicher 8. Streichfahige Creme

bei_8500) o ) ) Schokoladefiguren und anderer exquisiter 9. Konservierung der temperierten
2. ngchen—Pasteunserung bei 65 bis StiBigkeiten: Schokolade

95 C°

w

Grundmasse fur Halbgefrorenes
4. Konservierung der Grundmasse

Temperieren Bitterschokolade
Temperieren Milchschokolade
Temperieren weiBe Schokolade
Temperieren Nougat

Mo~




Spezialitiaten

Mit diesen 8 Programmen lassen sich slBe
Spezialitdten herstellen, bei denen die ab-
solute Prazision der Temperaturen von aus-
schlaggebender Wichtigkeit ist:

Brandteig
Bruttimabuoni
Mandeln mit Honig
Petit Four
Kleingebéack
Krapfen

Joghurt
Brigadeiro
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Gastronomie

Weitere 7 Programme gestatten den Einsatz
von Pastochef RTL auch im Rahmen von
Catering und Gastronomie:

Gastronomische Creme
BéchamelsoBe
Gesalzener MUrbteig
Polenta

Ragout

Risotto

Frischer Kase
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Freie Programme

Dem Anwender stehen 5 freie Programme
zur Verfigung, um seine eigenen, individu-
ellen Rezepturen zu speichern und immer
wieder abzurufen.




Pastochef RTL

nalitat gewahrleistet sind:

Technologie und Funktion

Die Maschinen Pastochef RTL ersparen lhnen Zeit und
Mihe bei der handwerklichen Herstellung lhrer Produkte.
Carpigiani nutzt flr diese Maschinen fortschrittlichste Tech-
nologie, so dass optimale Ergebnisse und héchste Funktio-

e Erhitzen und Kihlen erfolgen Uber das Bain-Marie-Sys-
tem, so dass sich keine Ablagerungen bilden. Leistung
und Energieverbrauch bleiben Uber die Zeit konstant.

e RuUhrwerk mit 8 unterschiedlichen Mischsystemen fir
das Einrthren jeder Art von Zutaten.

e Ausgabehahn mit doppeltem Sicherungssystem, das
nach jedem Zapfen das gesamte Produkt zur korrekten
Konservierung wieder in den Ruhrbehalter zurtck fuhrt.

Ausgabehahn

Der Ausgabehahn verflgt Uber
eine zusatzlich Position zur Ent-
nahme flissiger Produkte.

Schutzabdeckung

Der Ausgabehahn ist mit einer
transparenten Abdeckung ver-
sehen, die den Bediener bei der
Entnahme von heiBen Produk-
ten schitzt.

Konsole

Aus Stahl mit Gummimatte. Die
Konsole hat drei Einsatzpositio-
nen und kann an der Maschine
gerade oder umgekehrt ange-
bracht werden, um Behalter und
Schalen unterschiedlicher GroRe
aufnehmen zu kénnen.

Stromausfall und
Unterbrechung der
Wasserversorgung

Nach einem Stromausfall oder
Unterbrechung der Wasserver-
sorgung wahrend der Pasteuri-
sierung wird das laufende Pro-
gramm fortgesetzt, sofern die
Parameter Temperatur und Zeit
gewahrleisten, dass das Produkt
nicht beschadigt wurde. Im ge-
genteiligen Fall wird der Eismix
nochmals vollstandig pasteuri-
siert. Alle anderen Spezialitaten
werden, sofern der Produktions-
prozess bereits beendet war, auf
Konservierungsbetrieb gebracht,
wéhrend das Display eine ent-
sprechende Meldung anzeigt.



Deckel

Es handelt sich um einen doppelten Deckel
mit groBem Trichter zum bequemen Einfll-
len der Zutaten wéhrend des Ruhrens. Er ist
formstabil und aus durchsichtigem Polymer
hergestellt, das gegen alkoholhaltige Pro-
dukte bestandig ist.

Riihrwerk

Die Abstreifer des Ruhrwerks und die Form
des abnehmbaren Gegenrihrwerks erzeu-
gen eine spiralfdrmige Bewegung in ver-
tikaler und horizontaler Richtung, die ein
gleichmaBiges Mischen und Erhitzen des
Produkts gewahrleistet.

Ausgabehahn

Die weite Offnung des Ausgabehahnes er-
laubt die rasche Entnahme besonders dick-
flissiger Produkte, zusatzlich ist der Aus-
gabehahn mit einer Sicherheitsvorrichtung
ausgestattet.
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QR CODE

B

Alle aktualisierte Inhalte, wie Bedienungs-
anleitungen, Carpi Care kit und Carpi
Clean kit kénnen durch den QR Code,
der sich auf der Vorderseite der Maschi-
ne befindet, heruntergeladen werden.

Carpi Care kit Carpi Clean kit . R . .
p +* Carpi Care kit - Carpi Clean Kkit: Fragen Sie Ihren Handler nach diesem kit, um Ihre
«+ Maschine jederzeit im einwandfrei hygienischen Zustand zu erhalten.

Technische Eigenschaften

e )
Produk- . .
- « | Nennlei- | Absi- Abmessungen am | Netto-
g?unn::?eﬁ Creme Schokolade | Stromversorgung stung | cherung | ongen. b gewicht
i Min. | Max. | Min. | Max Zyk- | Pha- sator”
Liter Kg Kg Kg Kg Volt e kW A Breite | Tiefe | Hohe Kg
Pastochef 18 RTL 15 7 15 5 12,5 | 400 50 3 21 10 Wasser 45 61,4 | 111 150
Pastochef 32 RTL 30 15 30 7,5 25 400 50 3 4 10 Wasser 658 | 71,6 | 111 198
Pastochef 55 RTL 50 25 50 10 40 400 50 3 5,6 10 Wasser 65,8 72 119 251
~ 7

Die Stundenproduktion variiert je nach verwendeten Zutaten. Die Leistungsangaben beziehen sich auf eine Umgebungstemperatur von 25°C und eine
Wassertemperatur des Kondensators von 20°C.

* Andere Stromspannungen und Zyklen sind gegen Aufpreis erhaltlich ** Gegen Aufpreis auch als Luftkondensator-Ausflihrung erhaltlich

Die genannten MaBe beziehen sich auf die wassergekuhlte Ausflihrung.

Die Maschinen Pastochef RTL werden von Carpigiani mit zertifiziertem Qualitatssystem nach UNI EN ISO 9001 hergestellt.

Alle aufgefiihrten Daten sind Richtwerte. Carpigiani behélt sich vor, jederzeit ohne Voranzeige, Anderungen vorzunehmen falls sie solche fiir notwendig héit.
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